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SPK - PKE

Il tavolo da lavoro della serie SPK-PKE è stato studiato 
per realizzare la farcitura di: panini, insalate, tramezzini, 
pizze ecc. Una postazione di lavoro polivalente realizzata 
pensando alle specifiche esigenze degli operatori che 
hanno piccoli spazi a disposizione. Il mobile è costituito da 
due vani refrigerati GN 1/1, piano di lavoro in granito, porta 
vaschette refrigerato. Disponibile in tre soluzioni: senza 
sovrastruttura (N), con sovrastruttura in acciaio inox (X), 
con sovrastruttura in cristallo (V). Il modello PKE conserva 
le stesse caratteristiche dell’SPK con l’aggiunta della 
cassettiera neutra per vaschette PVC EN400X600 (non 
incluse), diventando così una postazione compatta per la 
preparazione delle pizze.

• Costruzione in acciaio inox AISI 304 interno ed esterno 
• Piano di lavoro in granito
• Refrigerazione ventilata con serpentina schiumata
• Gruppo collocato nella parte inferiore del tavolo
• Accessori interni di serie: cremagliere e guide in acciaio 

inox smontabili e robuste griglie plastificate adatte ad 
alimenti.

• Controlli elettronici assolutamente affidabili e precisi 
conformi alle norme HACCP sul controllo delle 
temperature in conservazione

• Alimentazione: 220V/1Ph/50Hz
• Gas refrigerante R404a

SPK - PKE

SPK-PKE are prep counters designed for filling sandwiches, 
salads, pizzas etc., offering a versatile work station to meet 
the specific needs of operators working in limited spaces. 
The unit is made of two refrigerated compartments GN 
1/1, a granite work top and a pan coolers. The unit is 
available: without superstructure (N), with stainless steel 
superstructure (X) or with glass superstructure (V). Model 
PKE has the same characteristics as the SPK with the 
addition of the neutral drawer unit for dough EN400X600 
containers which makes it a compact station for the 
preparation of pizzas.

• AISI 304 stainless steel inside and outside 
• Granit work top
• Fan assisted cooling and insulated coil
• Bottom condensing unit
• Internal fitting per door: one s/s runners and a plastic 

coated shelf on s/s runners
• Electronic temperature controls absolutely precise and 

reliable, complying with the HACCP regulations
• Power supply: 220V/1Ph/50Hz
• Refrigerant R 404a

Vaschetta PVC 400x600x70 mm 

(non compresa nel prezzo)

PVC tray 400x600x70 mm 

(not included in the price)

Vano GN 1/1

GN 1/1 compartiment
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SPK  PKE
Tavoli refrigerati per la preparazione di pizze e sandwich / Pizza & Sandwich prep tables and ingredient pan coolers

Tavoli e complementi 
per la pizzeria

Pizza & Sandwich 
prep tables
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317 SPK702N 9SPK72IPNS001 Saladette Pizza refrigerata 2 porte
2-door small pizza prep station si/yes +2/+7°C 900x700x925 2 1000x800x1175

318 SPK702X 9SPK72IPXS001
Saladette Pizza refrigerata 2 porte 
con sovrastruttura in acciaio inox
2-door small pizza prep station 
with s/s superstructure

si/yes +2/+7°C 900x700x1138 2 1000x800x1388

319 SPK702V 9SPK72IPVS001
Saladette Pizza refrigerata 2 porte 
con sovrastruttura in vetro
2-door small pizza prep station 
with glass superstructure

si/yes +2/+7°C 900x700x1135 2 1000x800x1388

320 PKE1400N 9PKE14IPNS001
Saladette Pizza refrigerata 2 porte 
+ blocco 7 cassetti neutri
2-door small pizza prep station 
with ambient set of drawers

si/yes +2/+7°C 1400x700x925 2 1500x800x1175

321 PKE1400X 9PKE14IPXS001
Saladette Pizza refrigerata 2 porte 
+ blocco 7 cassetti neutri con sovrastruttura in acciaio
2-door small pizza prep station 
with s/s superstructure and ambient set of drawers

si/yes +2/+7°C 1400x700x1138 2 1500x800x1388

322 PKE1400V 9PKE14IPVS001
Saladette Pizza refrigerata 2 porte 
+ blocco 7 cassetti neutri con sovrastruttura in vetro
2-door small pizza prep station 
with glass superstructure and ambient set of drawers

si/yes +2/+7°C 1400x700x1135 2 1500x800x1388

PKE V

X N

SPK V
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1/3 1/91/3

1/6 1/9 1/91/91/9 1/6

1/3 1/6 1/6 1/9

1/6 1/61/9 1/6 1/6

1/9 1/91/9 1/9 1/91/91/9

Composizioni vaschette - Pans compositions
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C21 P1-100

SPK/PKE
Composizione vaschette 
Pan composition
(2xGN1/3+1xGN1/9)

x

C22 P1-100K x

C23 P1-150 x

C24 P1-150K x

C25 P2-100

SPK/PKE
Composizione vaschette 
Pan composition
(2xGN1/6+4xGN1/9)

x

C26 P2-100K x

C27 P2-150 x

C28 P2-150K x

C29 P3-100

SPK/PKE
Composizione vaschette 
Pan composition
(1xGN1/3+2xGN1/6+1xGN1/9)

x

C30 P3-100K x

C31 P3-150 x

C32 P3-150K x

C33 P4-100

SPK/PKE
Composizione vaschette 
Pan composition
(4xGN1/6+1xGN1/9)

x

C34 P4-100K x

C35 P4-150 x

C36 P4-150K x

C37 P5-100

SPK/PKE
Composizione vaschette 
Pan composition
(7xGN1/9)

x

C38 P5-100K x


